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Patisseries, creations & gourmandises

- Laurent Lachenal









Rocher passion Tartes fines

Biscuit amandes, crémeux fruit de la passion, mousse chocolat au lait. Pate feuilletée, creme patissiere, fruits (pommes ou abricots ou poires)
Individuel, de 4 a 50 personnes Individuelle, de 4/6/8/ 10/ 20 personnes

Jupiter Tarte fruits frais

Biscuit chocolat sans farine, nougatine fruits secs, mousse chocolat Sablé breton, creme mousseline, fruits de saison .

noir caramel. Individuelle, de 4/6/8/ 16 / 32 personnes

Individuel, de 4 a 50 personnes

Mille feuilles Tarte framboises
Pate feuilletée, creme mousseline . Sablé breton, confit de framboises, ganache montée chocolat blanc,
Individuel, de 4 a 50 personnes framboises fraiches

Individuelle, de 4/6/8/ 16 / 32 personnes

Saint honore Tarte citron
Pate feuilletée, chantilly a la vanille, choux glacés de caramel garnis de Pate sucrée, citron confit, creme citron
chantilly.

Individuelle, de 4 a 8 personnes
De 4 a 25 personnes
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